Amuse —Cas Spijkers
Academie

Voorgerecht

zwezerik - bloemkool -
spekvinaigrette

Tussengerecht

parmezaan- brioche- 63°C eidooier
- cepes

Hoofdgerecht

duif - sjalot - koolrabi - verjus

Dessert

tarte tatin - boerenjongens - vanille
Ijs - sabayon

Friandise

tartelette - stoofpeer - glihwein - Chef: Max van Leeuwen
witte chocolade Souschef: Milan
canele de Bordeaux- garam masala Goncalves
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