Amuse - Cas Spijkers
Academie

Voorgerecht

citroen - risotto - langoustine

Tussengerecht

rode biet - balsamico - geitenkaas

Hoofdgerecht

parelhoenders -
aardappelmouseline - geconfijte prei
in beurre noisette - ganzenlever -
kappertjes jus

Dessert

perzik cremeux - tijgersoes -
yoghurt ijs

Friandise

boterkoek - kokos macroon

Chef: Celine Nendissa
Souschef Hans van Herik
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